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BPPA

Buenas Practicas de Produccion Acuicola

S

Las Buenas Practicas de Produccion Acuicola
(BPPA) constituyen hoy una oportunidad para
realizar mejoramiento continuo en las unidades
productivas acuicolas integradas, con miras a
producir alimento de origen animal con el
cumplimiento de estandares internacionales de
calidad e inocuidad, obtenidos con el menor
impacto ambiental y en condiciones de justicia
social para todos los trabajadores y aplicando
criterios administrativos que permitan el uso
racional y eficiente de los recursos fisicos,
economicos y humanos existentes.




AREAS DE TRABAJO DE LAS BPPA

Bienestar § Bienestar
Laboral Animal

Inocuidad
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Buenas

Prdcticas de Pl 101
Produccion de

la Acuicultura

PAZ EQUIDAD EDUCACION

TODOS PORUN
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Internacional

¢

Certificado N°. BPAA - BO - 01- 0001
Certificate N° BPAA - BO - 01- 0001

g |
$.N Lt Otorgado a:
§\‘, QS li;\ : Issued to:
INY -
N O b STEPHANIE CARREIRA - GRANJA CUATRO VIENTOS
Granja Cuatro Vientos, Municipio de Momil, Departamento de Cérdoba - Colombia
é ICONTEC declara que después de la inspeccion correspondiente, encontré
S que el productor en mencién cumplia con:
': ICONTEC declares that after the rel inspection, the abo ioned p has been
S found to be compliant in accordance with:
9 REGLAMENTO CERTIFICACIONES AGROALIMENTARIAS ICONTEC ES-R-PD-02
g NTC 5700. BUENAS PRACTICAS DE PRODUCCION DE LA ACUICULTURA 2014-07-16
P
=z ' Para los siguientes productos:
— For the following products:
=
Tilapia Roja y Tilapia Nilética (1493 m2)
¢ 7 i
"" Opcién de Certificacion:

Certification option :

Opcidn Individual

Fecha de certificacion Valido hasta Autorizado por
Date of Certification Valid until Authorized by
2017-07- 26 2018-07- 25

F4PRACION (OLOMEIARA BE ACVICULTORES
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Rgberto Enrique Montoya Villa
——Director Ejecutivo —
ES-P-PD-05-F-019 CEO
Versién 00

e Sl e o de CONTEC ¥ 02 2 Gallo 2009 0 vweaers WTEC NTESNAGICVAL carvesa 3710 52 + 95 Bogeta D Coloresa




Opciones de Certificacion

V Individual
Grupal %‘




Esquema de certificacion BPPA

ORGANISMO DE
PRODUCTOR CERTIFICACION

0 BAP - GLOBALGAP

PRODUCTORES




e Alimento para especies acuicolas

Alimento

Centro de
Reproduccién y Crianza

CERTIFICACION EN ACUICULTURA GLOBALG.A.P

La certificacién de GLOBALG.A.P para Acvuicultura Versién 4 no se oforga a “espe-
cies silvestres/capturadas” que no se cultivan. Los productos acuicolas certificados
GLOBALG.A.P incluyen peces, crustéceos y moluscos, en todas las etapas de la
especie especifica que se encuentren en la explotacién acuicola, siempre que la
semilla se obtenga de reproductores domesticados bajo sistemas controlados
(excepto por la recoleccién pasiva durante la fase plancténica), y el abastecimiento
de semillas tenga estatus comercial (y no solo de investigacién).

Source: 1,2,3,5,9 Marine Harvest; 4,6,8,10 Heiploeg BY;
7 Inspectorate international *)

S ar A acd

Explotacién
Acuicola

Cosecha Procesamiento .

GLOBALG AP =eusausu

* Reproductores
o Semilla .

*) v ofras normas equivalentes a GFSI

og-8e

Normas de Dialogo sobre Acuicultura

S npsrain rumber, 1 G

¢ Explotaciéon acuicola de engorde |

; ' ® Manejo postcosecha por la misma entidad legal
¢ GLOBALG.A.P Cadena de Custodia —

cuando hay un cambio de entidad legal



INTEGRALIDAD DE LAS CERTIFICACIONES
INGREDIENTES

BAP : 4Estrellas
Ingredientes Certificables

Torta de Soya

o Tilapia: 30—-40%

* Trucha: 15-20%

Soya Extruida

o Tilapia: 5-10%

* Trucha: 5- 10%

Concentrado de Proteina de Soya
o Tilapia: 5-15%

* Trucha:5-15%

Harina de Pescado SEE%ERBLE

* Tilapia: 5-15% R‘;IASFEOD
e Trucha: 15-60%

WWW.msc.org

Nota: Los porcentajes son promedio de uso en las lineas disponibles para
Colombia




ACTIVIDADES COMPONENTE DE
CALIDAD:

Paquete BPPA (NTC5700)

FASE Il
FASE Il
COMPROMISO FAS E |V

DIAGNOSTICO

PLAN DE
IMPLEMENTACION EJECUCION

EVALUACION Y
AJUSTE

\QP‘P "k
)
c? A
>
v O
~ 5
S &
% S
: /V4 , X\Qv
S pPRAC

CERTIFICACION




IIDOS OPCIONES DE RESPUESTA PARA EL
CUMPLIMIENTO!




/ METODOLOGIA FEDEACUA

No documentado, No implementado
No documentado, Implementado
Documentado, No Implementado
Documentado, Implementado
Documentado, Implementado +
Auditoria Interna

@DE@®E




Acciones Importantes en BPPA







Plan de Control

PREREQUISITOS
EVALUACIONES DE RIESGO
Afluente
Infraestructura
Inocuidad
Ambiental
Social

Programas de Implementacion del Programa de calidad

Mision - Vision

Politica de calidad

Manejo Integrado de

Cultivo Acuicola

Programa de
Mantenimiento de
Infraestructura y Equipos

Plan de Gestion
Documental

o |dentificacion finca

® Posesion legal de la tierra
e Documentacion Legal y Tributaria
eConcesion de aguas

¢ Permiso de Cultivo

e Permiso de Construccion
 Plano de la finca

e Organigrama

e Flujograma

e Fichas técnicas

e Manual de calidad

== Plan de Gestion
Ambiental

- Plan de Gestion
Humana

Programa de
Insumos y quimicos

PREREQUISITO
Evaluacién de Impacto
Ambiental

PREREQUISITO

EVALUACIONES DE RIESGO
¢ Salud e Higiene
e Seguridad

Plan de
L. = Plande
= Reproduccion :
Sanidad
Programa de
Reproduccion
Programa de
= Manejo de plagas
y predadores
Programa de
b Larvicultura,, alevinaje y
alimentacién
Programa de
-

Programa de
Siembras, Cultivo, Cosechas y
Calidad de H20

Programa Veterinario de Salud
PVS

Bioseguridad

Programa de
alimentacion y nutricion

Programa de
Comercializacién de
Alevinos

limpieza y
desinfeccion

Evaluaciéon de impacto
jw ambiental

Programa de
Salud Ocupacional, Seguridad

residuos sélidos y
vertimientos

™ Industrial e Higiene
Programa de
= Gestion Ambiental y
Biodiversidad Programa de
u Capacitacion al Personal
Programa de
__

Programa de
Gestion laboral y social

Programa de
Eficiencia Energ

Programa de
Cadena de Custodia

Plan de implementacion

FEDEACUA



APLICATIVO DE CAPTURA DE
INFORMACION

AQUAGAP -TECNIBAP

FEDEACUA




Responsabilidad CUATRO PILARES DE LA

Ambiental
El Icumuolimiento ACUICULTURA RESPONSABLE
. se ocupa q:e
cuestiones tales
como la

§ Inocuidad
cc?n§ewac|on . del Alimentaria

habitat, calida La garantia de que no
del agua se utilizan
efluentes antibioticos

prohibidos u otros
T ' productos quimicos,
YN  Social | y que todos los
(“3 Responsibility tratamientos
ks quimicos aprobados,
se llevan a cabo de
manera responsable

>

: &
Environmental ;

z
R

Salud y
Bienestar
Animal

Las mejores
practicas  en

Animal Health

and Welfare

Responsabilidad
social

La adhesion a las
leyes nacionales para

zlrc?d.li’ccién, la seguridad de los
ch;g:Iti::es 2 Trazabilidad trabaj:adf)res, . el
tales como el Trazabilidad en la cadena de trabajo infantil y los
control de suministro, desde el origen hasta el derechf)s de la
mercado, es dispuesto por el comunidad.

enfermedades. programa BAP.




Normas BAP — Aspectos Importantes

Derechos de Propiedad y Cumplimiento Regulatorio.
Relaciones con la Comunidad.

Seguridad de los Trabajadores y Relaciones con los
Empleados.

Responsabilidad
Ambiental

Responsabilidad
Social

Calidad de Sedimentos y Agua.

Conservacion de Harina y Aceite de Pescado.

Control de Escapes y uso de OGM.

Interacciones con Depredadores y Vida Silvestre.
Almacenamiento y Disposicion de Suministros de Granja.

Salud y Bienestar.
Bioseguridad y Gestion de Enfermedades.

Inocuidad
Alimentaria

Salud y Bienestar
Animal

Control de Residuos y Contaminantes.
Cosechay Transporte.

!
Trazabilidad R
E, o

Mantenimiento de Registros.




Estandares robustos para las instalaciones en toda la Cadena de

Produccion

Los
estandares
cuk-~~

mul
espe
crust:
pe

Responsaoina
ad Social

Responsabilid
ad ambiental

Salud y
bienestar
animal

Calidad e
Inocuidad
alimentaria

Trazabilidad

Alimento Hatchery Granja  Planta
Procesamiento

* *
* * * *
* * %

*
* * *
* * * *



Number of BAP Certified Facilities

Includes Processing Plants, Farms, Hatcheries and Feed Mills (through January 2018)

1,898
2000 Facilides
1,850
1500
1000
500

2004 2005 2006 2007 2008 2008 2000 201 22 2013 2014 2015 216 27 2018

."FT.-:: Claial 2 2018 The Global Aquaculrurs Alliance | www.bapeertification.org



Volume of Seafood from BAP-Certified Processing Plants

Millicns of Metric Tons of Product (through January 2018) 1.98
Million
MetricTons
2,000,000
. B shrimp [ Tilapia B Catfish B Other 1.88 1.94 -
766,665 234,320 62,836 73,994 —
B Pangasius [ Mussels [ Salmon
LE00.000 123,492 46,502 672,133
1.454
1392 1430 ¢ *
1200000
1.077
200,000 763
ssa [
400,000

2005 2006 2007 2008 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Calobal
.Fgriruacu'rtura @ 2018 The Global Aquaculwre Alliance | www bapcertification.org
Allgrece :



Eslabones — Areas de Trabajo

C ]
L 1. Manejo del sitio productivo ‘ 8. Gestion del alimento

"“ 2. Reproduccién * 9. Control de plagas
| - 10. Gestidon ambiental y
| 3. Productos quimicos & biodiversidad
@ 4. Salud y seguridad del trabajador
5. Bienestar animal, gestion y jﬂ/ 12. Post-cosecha - Balance de masa
produccion 1 /0 y trazabilidad

\\ ’/ﬂ/’f> .
‘ 6. Cosecha 57/ /}} 13. Post-cosecha - Operaciones

ZZ

@ 7. Muestreo y analisis

11. Utilizacién y eliminacién de
aguas

N 14. Criterios sociales




1. Manejo del sitio productivo

1

Requisitos Legales

I

Infraestructura Adecuada

Organigrama




2. Reproduccion

Zona de
Cuarentena
Al

* No utilizar reproductores ni alevinos

Silvestres
* Monitoreo de principales parametros

n/
Zonas de Cuarentena
productivos

* Monitoreo de sistemas de -

Alimentacién Semilla Certificada Estandar




=

Almacenamiento

Buen manejo de derrames

3. Productos quimicos

Buen manejo cuando se re
- envasan productores
guimicos



4. Salud y seguridad del trabajador

Norma de Higiene

Uso de ropa adecuada

Los trabajadores
deben haber
leido, revisadoy ¢
firmado la .;_.A:

Manejo de lesiones

Acceso agua
potable

Acceso a servicios
sanitarios




Bienestar animal, gestion y produccion

Monitoreo Sanitario
Tto - MV

Control de
alimentacion

Control de
entrada y salida

del agua Peso, biomasa, lote




6. Cosecha

Condiciones de Transporte

Monitoreo de la calidad del
agua para el hielo

Control de Mortalidades




7. Muestreo y analisis

@
170258

Laboratorio Acreditado

Resultados por Lote

Pruebas interlaboratoriales




8. Gestion del alimento

Alimento

Trazabilidad

Identificacion de Lotes y FCA

Alimento certificado




No es permitido el control bioldgico




Se debe
evidenciar la
participacion de

Benténica y Posibles

acumulaciones de Residuos quimicos en el Sedimento

tener, conocer y aplicar la
Politica de Medio Ambiente y
Biodiversidad, asi como realizar
los respectivos registros

la autoridad
ambiental
o
(C
o
0
= g
ST S
— w
©
La explotacion acuicola debe — —— o
=
©
)
c
]
>
£

Y,




11. Utilizacién y eliminacidon de aguas

Toma y descarga de aguas
Vertimientos

Mediciones
Control de Mallas




12. Post-cosecha - Balance de masa 'y
o trazabilidad

Todo dentro — Todo Fuera

Trazabilidad

Lote |@&@
A




13. Post-cosecha - Operaciones

Planta de Proceso — Empaque - Etiquetado



14. Criterios sociales

THE GRASP PROJECT REPORT

Towards Good Social Practice in Agriculture

[r




PUBLICACIONES

e Norma Grafica NTC5700 — ISBN 978-958-
58432-1-9

Colowbia s
 Slembra TODOS PORUN
7 ~ NUEVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

NORMA GRAFICA PARA PEQUENOS PRODUCTORES

IMPLEMENTACION BAJO LA NORMA TECNICA COLOMBIANA - NTC 5700 de INCONTEC
BUENAS PRACTICAS DE PRODUCCION DE LA ACUICULTURA - BPPA

Septiembre de 2016




RESULTADOS COMPONENTE DE S

CALIDAD: -
Paquete BPPA

» Diagnostico: 130 UPP
* Plan de Implementacion: 130 x UPP

» Esquema de Capacitacion: 10 cursos para
personal de 151 UPP

* Programas de Implementacion: 26
programas para cada una de las 130 UPP

* Proceso de auditoria interna: 130 UPP
* Proceso de Certificacion NTC5700: 30 UPP

» Certificacion HACCP 2 plantas de
procesamiento



COMPONENTES ESPECIFICOS PARA ANTIOQUIA

» Desarrollo de un modelo para
certificacion grupal por eslabon
productivo.

* Disefio de Protocolo de Bioseguridad
para el departamento de Antioquia

» Diseno de un Manual de Exportacion
(producto fresco — congelado)



FORMALIZACION

» Censo Agropecuario (2014): 2700 UPP*
 AUNAP (2017): 101 UPP**

3,7% Formalizacion

* Resultado Censo Agropecuario 2014
**Respuesta AUNAP 2017




S

ACTIVIDADES COMPONENTE DE QAN

FORMALIZACION

1.

OQ
(+/]
|~

Mesa de Trabajo Interinstitucional:
CAR’s UPRA, ICA, AUNAP, Minagricultura,
Mincomercio

a) Revision de normativa vigente aplicada al
sector de |a piscicultura continental

b) Elaboracion de “abc” para productor
piscicola con el paso a paso a seguir

c) Revision casuistica actual
Resultado Esperado: 6 mesas de trabajo aho



ACTIVIDADES COMPONENTE DE 3
FORMALIZACION E

@(/ .

N ¥
Y ,

S

1. Diagnostico y evaluacion de estado actual
de permisos requeridos por UPP (concesion
de agua, ocupacion de cauce, vertimientos,
permiso de cultivo)

2. Capacitacion Normograma (produccion
primaria + planta de procesamiento) y
socializacion del paso a paso requerido para
el departamento de Antioquia.

3. Informe por cada una de las 109 UPP sobre
el diagnodstico y plan de implementacion
para acceder a permisos ambientalesy
recomendaciones para el plan de
actividades requerido por la AUNAP




ACTIVIDADES COMPONENTE DE 3
FORMALIZACION E

4. Selecciéon de 15 UPP como esquema
piloto de elaboracion detallada del 100%
requisitos ambientales de presentacion
ante la CAR’s y preparacion del plan de
actividades para tramite de permiso ante
la AUNAP.

Resultado: Radicado ante la CAR’s de 15
UPP e inclusidon en la mesa de seguimiento
No. 6 para evaluar la viabilidad y tiempos de
otorgamiento de permisos ambientales.




TEMATICAS PARA LAS CAPACITACIONES

R S L

Lineamientos de BPPA

Normograma Nacional para produccion
primaria y planta de procesamiento.

Bienestar Animal / FAO

Inocuidad y Calidad produccion primaria 'y
planta de procesamiento

Desarrollo Social — SCORE/OIT

Trazabilidad

Guia Ambiental para Piscicultura en Colombia
Huella Hidrica

Herramientas de aspectos comerciales a tener
en cuenta con certificaciones de calidad.



Cumplimiento Protocolo de Bioseguridad
por parte del personal técnico de FEDEACUA

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

Visita@le® |Trabajol TrabajoRAsuntosl |Visita@lel |Trabajol TrabajoRAsuntosl
Campo Calidad Ambientales Campo Calidad Ambientales

v’ Protocolo de Bioseguridad, FEDEACUA 2015 — Ajuste 2017
v’ Resolucion 20186 ICA Dic 2016




RED DE PROVEEDORES

Preparacion Oferta Categoria “A” : 370-400 tn/afio
Trucha: 68 tn/afo
Tilapia: 332 tn/ano

* Mercados Estados Unidos: Tropical, AQUABEST, PEZCO,
Belmira Trout.

* Desarrollo de un video respecto de los avances de
implementacion Formalizacion — Calidad

* Pagina www.fedeacua.org / link especifico para mostrar
avances del programa (calidad+formalizacion)

* Bajo el trabajo articulado con GAA — Global Aquaculture
Alliance, revision de avances (85%) poderlo incluir en la
plataforma iBAP



http://www.fedeacua.org/

™
[reeiepet

iar el fomnato de

espondiente

#AGRO EXPORTA

El personal de FEDEACUA
presentard al ingreso Seguridad

productor.

Al ingresar a la UPE el personal de
FEDEACUA erd relizor el
procedimiento de

portar y usar rop
solucion para desin

ado de manos. toda la visita.

=y MINCOMERCIO
\"} INDUSTRIAY TURISMO

. Colosttie
(®) MINAGRICULTURA jﬂm‘w

Social (EPS + ARL) vigente.

El personal de FEDEACUA debe
> Bioseguridad y
ion durante

&

Para ingresar a la UPP el
personal de FEDEACUA debe
estar identificado con su
respectivo Camet.

(*) GOBIERNO DE COLOMBIA

Convenio ATGII028-017



ZAGRO EXPORTA
8,

Bodegao de
Alimento(si aplica)

Establecimiento
de acuicultura

Vivienda

fo]
=
]

3
B
38

. il
@'EH!E_!!FJ_{E (%) MINAGRICULTURA {"ﬁm@m MINCOME

Convenio ATGI028-017

RISMO & GOBIERNO DE COLOMBIA




Muchas gracias por su amable atencion

Sara Patricia Bonilla
bonillasp@fedeacua.org

Tel Oficina (1) 309 9880
Tel Celular 313 8908667
Cra 7 No. 32 - 29 Oficina 1303 - Bogota
www.fedeacua.org



mailto:bonillasp@fedeacua.org
http://www.fedeacua.org/

